


UNE EQUIPE MERE ET FILLE
au service de volre communieation

Mere et fille, Virginie et Laury, partagent deux passions :
la création et la gourmandise.

Ensemble, elles fondent Douce Impression, une entreprise
incarnant leurs valeurs : l'authenticité, le partage et
rassembler.

Lorsgu’elles découvrent I'impression alimentaire, Laury quitte
I'hotellerie de luxe pour se consacrer a la création de vos
commandes.

Virginie, avec plus de 20 ans d'expérience commerciale, vous
accompagne dans la concrétisation de vos projets
professionnels.

Elles collaborent avec des fournisseurs locaux du Sud-Est,
alliant innovation et responsabilité. Douce Impression
s'engage a vous offrir des objets publicitaires uniques qui
marqueront vos événements et refléteront votre identité.
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NOS ENGAGEMENTS

DES QUANTITES
AJUSTABLES

Nos offres sont
pensées pour toutes
les entreprises.
Dés 30 unités !

UN SUIVIET
DES CONSEILS

Accompagnement

personnalisé de nos
équipes et des BAT
gratuits & illimités.

UNE EQUIPE
REACTIVE

Des délais rapides
et des solutions
de livraison
efficaces.

DES OPTIONS
ECOLOGIQUES

Afin de réduire
I'empreinte de nos
emballages et
garantir leur
conservation

Service Commercial
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DES PRODUITS
DE QUALITE

Des fournisseurs
sélectionnés, pour
des produits issus

d’'un savoir-faire

d’exception.

UN PEU DE
PROVENCE

Du soleil dans votre
communication tout
droit venu de notre
atelier au coeur du
Vaucluse.

commercial@douce-impression.com

Tél:+33 (0)7 5717 00 38



Nous avons choisi de maintenir des tarifs justes
malgré la hausse des prix du cacao, du sucre et du
beurre. Ce choix, hous le faisons sans compromettre
la qualité de nos produits, toujours issus de
l'artisanat et de fournisseurs locaux labellisés.

Laury et Virginie



LE CONCEPT

L'IMPRESSION ALIMENTAIRE

Imprimez votre logo, vos voeux,
un Mmessage ou un visuel de Noél
sur nos biscuits, calissons,
guimauves, ou chocolats.

La personnalisation est toujours
comprise dans nos tarifs.




PERSONNALISATION DE VOS
COFFRETS

Ajoutez votre identité a nos
coffrets et habillez-les selon vos
envies.

Option disponible des 50 unités

LE FOURREAU
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CHOCOLATS PRALINES
vurwardise et infensite S

Nous avons choisi de faire confiance a |la

prestigieuse Maison Valrhona. Leur collection

haut de gamme de pralinés, coulés a la main et -'34'-
fabrigués a Tain L'Hermitage, reflete notre VAL@NA
exigence de qualité.

Découvrez nos chocolats Noir, Lait et Dulcey.

COFFRET LE GOURMAND

10 Calissons d'Aix, 6 chocolats pralinés d'assortiment Valrhona et 90g d'olives au
chocolat noir dans un coffret métal pour un effet chic et durable.



COFFRET LE FESTIF

8 calissons d'Aix et 8 chocolats pralinés d'assortiment Valrhona

COFFRET LE CHARMANT

6 sablés artisanaux au beurre et 8 chocolats pralinés d'assortiment Valrhona







OLIVES ET CROUSTILLANTS
Chocolaté ef croquant

Agrémentez vos cadeaux de fin d'année d'une touche croquante. Nous
avons sélectionné des olives : amandes enrobées de chocolat noir 70% et
un assortiment de croustillants sans gluten (chocolat, caramel et
nougat). Ces petites douceurs proviennent d'un fournisseur artisanal
marseillais, garantissant qualité et authenticité.
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COFFRET LE TENDRE

6 calissons d'Aix, 70g d'olives
au chocolat noir et 50g de
croustillant au chocolat sans
gluten.
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COFFRET
L’AFFECTUEUX

9 sablés artisanaux au
beurre, 130g d'olives au
chocolat noir, 100g de
croustillant au chocolat
sans gluten dans un
coffret en métal.

COFFRET
LE REJOUISSANT

8 guimauves a |la
vanille, 130g d'olives au
chocolat noir, 100g de
croustillant au chocolat
sans gluten dans notre
coffret en métal.
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COFFRET TABLETTE
Carle de voeux a croquer

Coulées par un maitre chocolatier, les tablettes vous offrent une surface
de 10,5 cm pour inscrire vos voeux ainsi que votre logo.

CHOCOLAT AU LAIT

Chocolat au lait belge
avec 35 % de cacao, un
harmonieux mélange
entre la douceur du
cacao et la délicatesse
du lait.

L'incarnation de la
gourmandise. Certifié
"Cacao Trace" pour une
démarche durable.

CHOCOLAT DULCEY

Création de la maison
Valrhona ce chocolat
est unique.

Chocolat caramélisé, sa
douceur biscuitée tres
légérement salé ravira
les connaisseurs de
chocolat et les plus
amateurs.

CHOCOLAT BLANC

C'est un chocolat 100%
beurre de cacao et
vanille naturelle, aussi

gourmand que
fondant. Il offre un
résultat d'impression

optimal grace a sa
couleur. Certifié "Cacao
Trace" pour une
démarche durable.
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MINI BOITE
3 BISCUITS

Trois biscuits sablés
artisanaux pur beurre.

MINI BOITE
FRUITEE

Trois calissons d’Aix et
deux mini calissons a
la pulpe de fruits.
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MINI BOITE
3 CALISSONS

Trois calissons d'Aix
classiqgue ou a mixer
(caramel beurre salé).
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CADEAUX D'AFFAIRES
PERSONNALISES
A DEGUSTER

VIRGINIE

LAURY

35 RUE VIGNE,
81200 CARPENTRAS



