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Fabrication 100%
 française

Pistoles de chocolat
noir à 72% 

Chocolat au lait 35%
 de cacao

ou

 Votre 
logo ici
 Votre 
logo ici



Tous nos produits sont
personnalisables : 

Vous pouvez fournir votre
design
En choisir un dans notre
catalogue 
Ou faire appel à notre
service de création (sur
devis).

Frais techniques d’impression
Napolitains : 70 € HT



Catégorie Produit Prix unitaire
HT

Commande
minimale

NOIR TTC (TVA
5,5%)

LAIT TTC (TVA
20%)

Napolitains
(coffrets)

Coffret de 8
napolitains (1 x 5 g)

7,50€ 50 7,91€ 9,00€

Napolitains
(coffrets)

Coffret de 18
napolitains (1 x 5 g)

14,10€ 25 14,88€ 16,92€

Napolitains
(coffrets)

Coffret de 30
napolitains (1 x 5 g)

19,85€ 15 20,94€ 23,82€

Napolitains
(coffrets)

Coffret de 36
napolitains (1 x 5 g)

22,48€ 15 23,72€ 26,98€

Napolitains
(sachets)

Sachet de 25
napolitains (1 x 5 g)

13,15€ 25 13,87€ 15,78€

Napolitains en
vrac

200 napolitains en
vrac (1 x 5 g)

180,80€ 200 190,74€ 216,96€

Napolitains en
vrac

1000 napolitains en
vrac (1 x 5 g)

115,05€ 200 121,38€ 138,06€

Napolitains en
vrac

2000 napolitains en
vrac (1 x 5 g)

101,35€ 200 106,92€ 121,62€

Napolitains en
vrac

5000 napolitains en
vrac (1 x 5 g)

87,68€ 200 92,50€ 105,22€

Les napolitains

Frais techniques d’impression Napolitains : 70 € HT

DÉGRESSIVITÉ SUR LES COFFRETS À PARTIR DE 200 UNITÉS
SUR DEVIS



C e  q u ’ i l s  c o n t i e n n e n t  : C e  q u ’ i l s  n e  c o n t i e n n e n t
p a s  :

 
Du pur beurre de Cacao

Lécithine de tournesol, en
remplacement de la lécithine de
soja, dont elle partage les
caractéristiques mais en étant
garantie sans OGM.

 
Lait et poudre de lait issus de
fermes européennes.

Sans huile de palme.
 

Sans matières premières
contenant des OGM.

Sans aucun ingrédient ionisé
 

S é c u r i t é  : C o n f o r m i t é s  &
c o m p a t i b i l i t é s  :

 Élaboration en France.
 
Traçage des matières premières
depuis la plantation.
 
En contact uniquement avec des
conditionnements agréés.
 

 Conformes aux réglementations
européennes sur les nanomatériaux,
les pesticides et les métaux lourds.
 
Compatibles avec les prescriptions
islamiques (Halal). Compatibles avec
les prescriptions judaïques (Kasher).
 

Conservation
Nos produits se conservent de manière optimale entre 15° et 20° C, au sec
et à l’abri de la lumière.
La Date du Durabilité Minimale (DDM) peut varier selon le chocolat choisi,
dans la plupart des cas, elle est de 12/18 mois.


